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LLV.
Se vuoli fare tortelletti a brodetto per xij persone, togli iiij libre di bronca di porco,
e iiij casci freschi o passi, e xviij uova, e fa’ fare ij once di spetie fini; e togli xxiiij
datteri e meca libra d’uve passe e alquante cime di petrosemoli e di persa. E togli
la bronca del porco, ben battuta colle dette erbe, e ‘1 cascio che tu ai, ben pe-
sto con queste cose, e alquante huova, e’ datteri bene lavati e bene minuccati, e
I'uve passe bene lavate, e delle specie e cafferano; e di tutte queste cose fae uno
battuto. E fanne tortelli piccoli con ispoglo di pasta, sottili, e mettili a sofrigere in
lardo fresco, bene strutto e bene colato; e quando sono cotti, polverecali di specie
e di cucchero, o vuoli dare da seco a tutte le vivande, o vuoli mettere in un buono
brodetto di mandorle ch’é scritto su questo libro.

LVIl ricette d’un libro di cucina del buon secolo della lingua
Bologna, Zanichelli, 1890
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